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Maison Bouchard Pére et Fils

Beaune Clos Saint-Landry 1995
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Domaine des Roches Neuves

Beaune Clos Saint-Landry
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Domaine Gilbert Alquier et Fils

Faugeéeres Les Bastides 1995
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Chateau Vanniéres

Bandol
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B E  Pun = PR 30 S5

TS B 0T A RRLE S SR R AT
FATHY R ﬁ“ﬁ?fﬂ = E'%frj'ﬁif![ TR N Er=S Ui S A
v [P 50 % py merlot P E'H'J”'"EJ ?J ~ ‘[mJ PR

Paul Jaboulet Ainé

Hermitage la Chapelle
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Chateau de Malle
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Marie-louise Banyols

& % Les Sources de Caudalies Fi ?“J I'ﬁ ] (Chef
sommelier, Les Sources de Caudalies, Bordeaux)
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Olivier Poussier
Lenobtre iég&jflﬁ ﬁ (EIHF ( Chef sommelier chez Lenbtre)
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Philippe Bourguignon
Laurent %E‘g‘g} ?J [’ﬁ iﬁlﬁﬂ ( Chef sommelier chez Laurent)
TR T S RS O [

Georges Lepré

Savour Club Tf}ﬁr?fj; ?“J ( Directeur de L'institut du Savour
Club)
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Maison Duval Leroy > Potel » Chabot ié,%ﬂ,;[ﬁ ﬁ@lﬁﬁ

( Maison Duval Leroy, ancien chef sommelier chez Potel et
Chabot)
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Eric Dugardin

1997-1998 & Bl [ fﬁ P ERF = (Vice-meilleur
sommelier de France 1997-1998)
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